
PRÉPARATEUR/VENDEUR EN RESTAURATION 

       TES MISSIONS À GÉRER AVEC LE SOURIRE ET BEAUCOUP DE BONNE HUMEUR  :

Mettre en place et organiser ton poste de travail 
Préparer et assembler les produits 
Accueillir les clients, présenter le concept et le mode de fonctionnement de la halle gourmande 
Conseiller et renseigner sur la carte préparer les commandes 
Préparer les commandes, gérer la caisse et l’encaissement des commandes 
Conditionnement et conservation des produits et matières premières dans le respect des
procédures interne et des règles d’hygiène et de sécurité sanitaire
Ranger et nettoyer ton stand et le matériel 

       LES QUALITÉS ET COMPETENCES INDISPENSABLES :

Avoir le sens du détail pour mettre en place votre stand, le rendre et le garder attractif 
Organisé, polyvalent, dynamique 
Maîtriser les techniques de vente et de service client 
Connaissance des normes d'hygiène et de sécurité alimentaire 
Avoir l’ esprit d’équipe 

       TYPE D’EMPLOI  :
CDI, temps plein, 39h
Disponibilités : Journée, soir, week-end 
En présentiel dans les Docks Village (10 Place de la joliette - 13002 MARSEILLE)
À pourvoir immédiatement 

Lieu : La Place des Canailles, aux Docks village 13002 Marseille

CETTE MISSION EST FAITE POUR TOI ? REJOINS-NOUS !
Prépare ton CV, ton plus beau sourire et envoie ta

candidature à bonjour@laplacedescanailles.com 

La Place des Canailles est LE lieu de vie dédié à la restauration et au divertissement
sur Marseille ! C’est une superbe aventure humaine regroupant une bande de
Canailles passionnées et motivées.

Rattaché(e) au manager de site, tu viens compléter l’équipe de Serveurs/Runners. Ton
objectif principal sera de garantir une expérience agréable et personnalisée pour
chaque client, en offrant un accueil et un service rapide, courtois et de qualité.


