
POULET CRISPY  8€
marinade maison 

5 pièces

TRIO DE BAO   12€ 
paleron de bœuf effiloché, 

sauce verte 
pickles d’oignons rouges

LOBSTER ROLL   15€
 pain brioché toasté 

chair de homard, 
mayonnaise  aux petits légumes,

oignons frits

RAVIOLES DU DAUPHINÉ   10€
  crème de parmesan,

 pickles de graines de moutarde

TRIO DE MINI SMASH BURGER   9€
boeuf ou poulet 

FROMAGE   19€
CHARCUTERIE.   19€

MIXTE    19€
charcut’ & fromage

MEZZÉ.     19€
houmous de carottes & croûtons à l‘ail

tapenade noire, panisses & mayo à l’ail, mini
arancini tomate & mozza’

BOUCHÉES DE BRIE   8€

ARANCINI À LA TRUFFE   10€

ASSIETTE DE FRITES CAJUN.   6€

FRITES  DE  PANISSES   7€

HOUMOUS DE CAROTTE  6€

TAPENADE NOIRE    6€

DESSERT DU JOUR.   4€

GOURMANDE.   19€
frites cajun, poulet crispy, 

bouchées de brie

3 pièces

8 pièces

au piment d’espelette 
6 pièces

croutons à l’ail

croutons à l’ail

FROMAGE OU CHARCUTERIE 
OU MIXTE OU GOURMANDE OU MEZZÉ

SOFT OU VIN (VERRE) 
OU BIÈRE (DEMI)

25€

HIVERNALE.   15€
ou 19€ avec 2 Saint Marcelin 
Saint Marcelin rôti, pommes de

terre grenailles, jambon cru,
croûtons, salade

MINI ARANCINI  8€
Tomate & mozza’



6€
6€
6€
6€50

7€
8€

PROSECCO
CHAMPAGNE - MUMM
MAGNUM - MUMM
CHAMPAGNE - MOËT ET CHANDON
MAGNUM - MOËT ET CHANDON

40€
90€
190€
100€
250€

SCHWEPPES 
JUS DE FRUITS
VITTEL
RED BULL
MATÉ

PARADOXE - BLANC DE NOIRS 
STUDIO MIRAVAL - PROVENCE
SABLES FAUVES - LANDES 
CHÂTEAU LA COSTE - PROVENCE 
MAGNUM LA COSTE
DEMOISELLE - CÔTE DE GASCOGNE
CHABLIS - BOURGOGNE

26€
27€
29€
29€
65€
34€
39€

VINs blancs
6€
6€50

6€50

STUDIO MIRAVAL - PROVENCE
CHÂTEAU LA COSTE - PROVENCE 
MAGNUM CHÂTEAU LA COSTE 
SAINTE MARGUERITE - PROVENCE

27€
29€
65€
30€

VINS rosés

6€
6€
6€

CÔTES DU RHÔNE 
BORDEAUX
BOURGOGNE

28€
28€
29€

VINs rouges 8€
14€

Pétillants

* supp sirop 0€50 / 1€

10€COCKTAILS classiques 
MOJITO
Rhum, citron vert, menthe, eau gazeuse
DAÏQUIRI 
Rhum, jus de citron, sirop de canne
CUBA LIBRE
Rhum, jus de citron, coca cola
CAÏPIRHINA OU CAÏPIROSKA
Cachaça ou vodka, citron vert, sirop de canne
MOSCOW MULE
vodka, ginger beer, jus de citron vert
APÉROL OU CAMPARI SPRITZ 
Apérol ou Campari, prosecco, eau gazeuse, orange

Jusqu’à 1h 

- SHOTS CLASSIQUES 
  LES 12
- SHOTS PREMIUM 
  LES 12

4€50

45€ 

5€

50€

SHOTS SOFTS 3€50
COCA COLA 
COCA COLA ZERO 
ORANGINA
ICE TEA
PERRIER 

4€
4€50

* supp sirop 0€50 

DIGESTIFS

BAILEYS               
AMARETTO    
LIMONCELLO    
GET 31 
GET 27 

8€
8€
8€
8€
9€

bières pressions

1664 BLONDE/BLANCHE
 

Demi : 4€         Pinte : 6€50
Picon : +1€
Supp SIrop : + 0,50€

IPA BROOKLYN
Demi : 4€50 
Pinte : 7€50

BIÈRE DU MOMENT 
Demi : 5€ 
Pinte : 8€ 

BIÈRES BOUTEILLES
Bière 1664  0%

Desperados              

Pietra Ambrée  

Chouffe triple                   

6€50
6€50
6€50
8€

APERITIFS

RICARD
PASTIS
MAURESQUE
MARTINI BLANC
MARTINI ROUGE
KIR

3€
3€
3€50
6€
6€
6€50

(Jusqu’à 21h) 

(Jusqu’à 21h) 

(Jusqu’à 21h) 

SPiRITUEUX
GIN BOMBAY SAPPHIRE
RHUM HAVANA 3 ANS 
RHUM HAVANA ESPECIAL
WHISKY BALLANTINE’S 
VODKA ABSOLUT 
TEQUILA SIERRA BLANCO
TEQUILA PATRON

8€
8€
8€
8€
8€
8€
12€

WHISKY JACK DANIEL’S
WHISKY CHIVAS REGAL
LIQUEUR CHARTREUSE
RHUM TROIS RIVIÈRES 
RHUM HAVANA 7 ANS
RHUM DIPLOMATICO
RHUM DON PAPA BAROKO
RHUM BUMBU

12€
12€
12€
12€
12€
12€
12€
12€

RHUM / WHISKY / VODKA / TEQUILA 
VODKA RED BULL / JÄGERBOMB / GIN TONIC
GIN MONKEY TONIC / GET VODKA

10€
11€
12€

* supp sirop 0€50 

4cl + soft 
LONG drink

LA CARTE DES boissons



MOCKTAILS 8€

SIGNATURES 12€

CHERIE
Amaretto, sirop de cerise, 

Jus de citron vert, 
eau gazeuse 

COCOLADA 
Rhum blanc, malibu,

 lait de coco, jus d’ananas,
 sucre de canne 

TENTACIÒN
Tequila, Cointreau,
 purée de passion,

 jus de citron vert 

FOLIE ROUGE
vODKA, LIQUEUR DE ST GERMAIN, 

PURée de framboise,  jus de pomme,
 soda de pamplemousse, 

jus de citron vert

TIMAL
rHUM BLANC, 

PURée de mangue, 
jus d’ananas, 

jus de citron vert

CITRON GIVRÉ 
Gin, limoncello, 

Cointreau, purée de citron yuzu, 
jus de citron vert, sucre de

canne,  eau gazeuse 

Vodka, kahlúa, 
Baileys, espresso 

MOCHA MARTINI

PATRON PALOMA
tequila patron silver,

sirop de pamplemouse,
jus de citron vert

LA MADELEINE
Jus d’ananas, jus d’orange, 

sirop d’orgeat, jus de citron vert

T’KIKI
purée de kiwi, jus de banane,

jus de citron vert

RASPBERRY KISS
Purée de framboise, 

jus de pomme, 
jus de citron vert 

TROPICAL
Purée de mangue, 

jus d’ananas, 
jus de citron vert 

VIRGIN MOJITO
citron vert, menthe,

eau gazeuse

servi givré 

servi givré 

GIN BASIL SMASH
gIN, BASILIC, 

JUS DE CITRON VERT,
SUCRE DE CANNE


